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,» Wir konnen nicht nur Fisch & lassen uns gerne auf Ihre Wiinsch
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44 Personen geschlossene Gesellschaft mit Menii

2e fezern

h Willkommen
danach gerne mit festem
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Partymodus” mit aufgelockerter
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- mal ‘w

bis zu 15 Personen a la carte m
oder Buffet (Showcooking)
Sitzordnung & Flying Dinner exklusiv

* bis zu 55 Personen

* kleinere Gruppen sind jederzeit herzlic

* ab 25 bis
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der Flanksteak

hweinschaum

1€ O
i

.o

Bratapfel/ Mascapone/ Glithweinschaum
ttenschaum

t Lime
Vegetarisch oder mit Tranchen von der Entenbrust

* Waldpilzdashi / Zuckerschoten *

*
¥
X

*k*
*%k%

Waldpilz Dashi/ Zuckerschoten

*k%k

isch mit WanTan

Buffet
Spitzkohlsalat/ Mango/ Pistazie

Menii

Tataki vom Lachs/ Mango/ Spitzkohl/ Pistazie

1 1M1

Lachs / Sellerie oder Flanksteak

dazu servieren wir Rotkohl & gertiffelte Kartoffelkrapfen

Flying Dinner
Rote Beete Tatar/ Triiffel/ Brickteigkorbchen

au/ Rotkohlespuma oder

Bunte Beete/ Feta/ Pistazie
Frisch geflammt

Fenchel/ Orange/ Raz El Hanout
Wildkrautersalat/ Granatapfel/ Nisse
Lachs / Seller

oder vegetar

Frisch geflammt

Kabelj
Tranchen vom Irischen Weiderind oder gertiffelte Wirsingroulade mit Bereberejus

vegetarisch & mit Jakobsmuschel

Feigenraviol
Bratapfel / Mascapone/ Glithweinschaum

Bratapfel/ Mascapone/ Gl
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Zweierlei Krokette Garnele & Falafel / Togarashi-mayonna

Zu allen Gerichten servieren wir Kohlrabi/Pastinake/ Kartoffelkrapfen
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Candybar anbieten

INSpri

hlights
ight zu IThrem Fest oder wollen Ihre

tig Tanzen sehen. Wir haben gute

Ambiente
Unser Restaurant erscheint zu dieser Zeit

H;

Glithwe
ind & das Essen serviert wird. ca. 12,00 € pro Person
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Come together

ich
- wir helfen gerne.

in High

Mitarbeiter mal so r
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hnachtlichen, gemiitlichen Ambiente

11m wel

J

3en wir Thr Ankommen auf unserer Terrasse mit

“

1

1€ WUISscner e

- gerne dekorieren wir zusatzlich die Tische.

Fotobox aufstellen oder eine

Feuerkorb

alle da s
S

(Gerne vers

Prickelndem oder einem
Kontakte zu DJ’s, Livemusikern oder ShowActs. Sie wollen eine




+ Julia Mair (Geschaftsfiihrerin)

julia.mair@restaurant-abzweig.de

+ Tanja Jacob (Assistenz der Geschaftsfiihrung &

Veranstaltungen).

tanja.jacob@restaurant-abzweig.de
0172-4354227 (Di-Fr 9-14 Uhr)
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